
 
 
 

Recette de vin chaud blanc 
 
Ingrédients 
2,5 dl eau 
1 sachet «La roteuse» 
2,5 dl vin blanc 
2 sachets «La diabolique» 
1 à 2 cs sucre (selon la nature du vin) 
1 orange 
 
Verser l’eau dans une casserole et porter à ébullition. Couper le feu et y faire infuser, 10 minutes à 
couvert, le sachet «La roteuse». 
 
Retirer le sachet et ajouter le vin blanc, le sucre et les 2 sachets de «La diabolique». Faire cuire 3 
minutes. Retirer les sachets et ajouter quelques rondelles d’orange. Servir chaud. 
 
 
 
 
 

 
Retrouvez toutes nos recettes sur 
www.lesinfusionslioba.ch 

http://www.lesinfusionslioba.ch/

